
Flasköl
Stavros - Vår egna 	 33 cl	 79:- 
svenskbryggda öl.	
Mythos - Grekisk öl.	 50 cl	 92:-
Eriksberg	 50 cl	 87:-
Carlsberg hof 	 33 cl	 69:-
San miguel - Glutenfri. 	 33 cl 	 75:- 
Brooklyn east ipa	 33 cl	 79:-
Corona	 35,5 cl	 69:-
Carlsberg non-alco 	 33 cl	 45:-
- Alkoholfri öl.
Pripps blå - Lättöl.	 33 cl	 39:-

Fatöl
Falcon 		  79:-

Mezedes ~ Smårätter
Skordopsomo - Grillat vitlöksbröd med en klick tzatziki.	 75:-
Tzatziki - Yoghurtdipp med gurka, vitlök & olivolja.	 75:-
Eliés - Marinerade grekiska oliver.	 75:-
Dolmades - Risfyllda vinbladsdolmar.	 85:-
Choriatiki - Grekisk sallad med fetaost & kalamataoliver.	 99:-
Feta fries - Pommes frites, fetaost, chili & chiliaioli.	 69:-	
Halloumi - Grillad cypriotisk ost.	 105:-
Tiropitakia - Friterade fetaostrullar med honung, rostade mandelspån &	 95:-
svart sesam.	
Saganaki tiri - Stekt, lagrad grekisk hårdost med fikonmarmelad & citron. 	 109:-
Calamares - Lättpanerade bläckfiskar serveras med chiliaioli.	 115:-
Scampi - Panerade & friterade torpedräkor serveras med chiliaioli.	 115:-
Garides - Grillade vitlöksmarinerade jätteräkor serveras med chiliaioli.	 135:-

Aperitifs
Ouzo 12 	 25:-/cl
Ouzo plomari	 26:-/cl
Cider - Flera smaker.	 69:-
Cider -  Alkoholfri.	 59:-

Läsk
Läsk - Pepsi, Pepsi Max, 	 30 cl	 39:-
Zingo, 7up.	
Ramlösa  	 33 cl	 39:-
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Vita viner
Pezoules white 
Glas: 109:-   Flaska: 409:-
Makedonien, Grekland
Druvor: Sauvignon blanc & Assyrtiko 

Piccoli poggi bianco
Glas: 115:-   Flaska: 425:-
Sicilien, Italien
Druvor: Chardonnay & Inzolia

Mineralstein riesling
Glas: 115:-   Flaska: 425:-
Pfalz, Tyskland
Druva: Riesling 

Chardonnay boutari  
Glas: 125:-   Flaska: 469:-
Kreta, Grekland
Druva: Chardonnay 

Moschofilero boutari 
Flaska: 455:-
Mantinia, Peloponnese, Grekland
Druva: Moschofilero 

Biblia chora white 
Flaska: 499:-
Pangeon, Makedonien, Grekland
Druvor: Sauvignon blanc & Assyrtiko 

Rosé viner
Crudo rosato
Glas: 105:-   Flaska: 409:-
Puglia, Italien 
Druva: Negroamaro

Akakies kir-yanni 
Flaska: 429:- 
Amyndeon, Makedonien, Grekland  
Druva: Xinomavro 

Röda viner
Pezoules red  
Glas: 109:-   Flaska: 409:-
Makedonien, Grekland
Druvor: Merlot & Xinomavro 

Piccoli poggi rosso
Glas: 115:-   Flaska: 425:-
Puglia, Italien 
Druvor: Negroamaro & Primitivo 

Boutari cabernet sauvignon  
Glas: 125:-   Flaska: 469:-
Makedonien, Grekland
Druva: Cabernet Sauvignon

Boutari naoussa grande reserve  
Flaska: 499:-
Naoussa, Makedonien, Grekland
Druva: Xinomavro 

Biblia chora red 
Flaska: 559:-
Pangeon, Makedonien, Grekland
Druvor: Agiorgitiko, Cabernet Sauvignon & 
Merlot

Domini veneti amarone classico
Flaska: 589:-
Veneto, Italien
Druvor: Corvina, Rondinella & Corvinone 

Mousserande viner
Da luca prosecco 
Piccolo (20 cl): 125:-
Venetien, Italien 
Druva: Glera 

Crudo prosecco 
Flaska: 399:-
Veneto, Italien 
Druva: Glera 

Quenardel & fils
Flaska: 599:-
Champagne, Frankrike
Druvor: Pinot noir & Chardonnay

ECO

ECO

ECO

40 cl

Fråga oss gärna om 
alkoholfria alternativ

allergi / ursprung / näringsinnehåll
Scanna QR-koden eller läs på vår hemsida: 

grekiska.se/var-mat/ om du känner dig osäker, tveka 
inte att fråga personalen om hjälp.

ECO

ECO



Souvlaki ~ Grillspett
Välj mellan ris, bulgur, pommes frites, klyftpotatis eller salladsbädd.

Tzatziki, sallad, bröd & två spett ingår i varje portion. 
Pris för extra spett anges inom parantes.

Fläskkarré  	 199:-	 (72:-)
Kycklingfilé 	 205:-	 (75:-)
Nötfärs 	 215:-	 (79:-)
Starkkryddad nötfärs - Med grillad chilipaprika & tomat.	 219:-	 (79:-)
Fläskfilé 	 235:-	 (85:-)
Lammfilé 	 255:-	 (105:-)
Mix - Välj två olika alternativ: 	 225:- 
souvlaki från ovan, laxfilé souvlaki, grönsakssouvlaki, oumph! souvlaki, 
calamares, scampi, jätteräkor, gyros eller halloumi.

Extra grönsakssouvlaki  	 59:-

Pio zestá piáta ~ Fler varmrätter
Serveras med tzatziki, sallad & bröd.

Välj mellan ris, bulgur, pommes frites, klyftpotatis eller salladsbädd (gäller ej Moussaka & burgarna). 

Gyros - Skuren fläskkarré serveras med gyrossås.			  175:- 
Gyros kotopoulo - Skuren kycklingfilé serveras med gyrossås.			  175:- 
Spitiko kotopoulo - Grillad kycklinglårfilé med grönsakssouvlaki.	 209:- 
Moussaka - Traditionell grekisk aubergine-, potatis- & nötfärsgratäng	 209:-
med bechamelsås. Serveras med tzatziki & fetaost.
Klassikos burger - Ca 200g premium burgare med dressing, sallad, lök,	 209:-
tomat & ost. Serveras med pommes frites, grillad majskolv & pickles.
Kotopoulo burger - Ca 180g kycklingburgare med grillad halloumi,	 219:-
chiliaioli, sallad & grillade grönsaker. Serveras med pommes frites, grillad majskolv & 
pickles.

Special piata ~ Specialrätter
Välj mellan ris, bulgur, pommes frites, klyftpotatis eller salladsbädd.

Grekiskas special - Lammfilé souvlaki, fläskfilé souvlaki, kycklingfilé	 355:-
souvlaki, calamares & grönsakssouvlaki. Serveras med tzatziki & tomatsalsa.
Afrodite - Kycklingfilé souvlaki, fläskfilé souvlaki, nötfärs souvlaki, gyros &	 345:- 
grönsakssouvlaki. Serveras med tzatziki & tomatsalsa.
Kos - Kycklingfilé souvlaki, nötfärs souvlaki, lammracks, gyros & 	 345:-
grönsakssouvlaki. Serveras med tzatziki & tomatsalsa.
Mykonos - Kycklingfilé souvlaki, nötfärs souvlaki, gyros, vinbladsdolmar &	 345:- 
grönsakssouvlaki. Serveras med tzatziki & tomatsalsa.
Triss i filéer - Kycklingfilé-, fläskfilé- & lammfilé souvlaki. Serveras med 	 309:-
tzatziki & tomatsalsa. 
Lamm-mix - Lammfilé souvlaki & lammracks. Serveras med tzatziki & 	 349:-
tomatsalsa.	
Paidakia sharas - Lammracks med grillad sparris & tomat. Serveras med	 369:-
tzatziki & tomatsalsa.	
Brizola - Entrecôte med grillad majs. Serveras med bearnaisesås & rödvinssky. 	369:-
Fileto a la greco - Oxfilé souvlaki med grönsakssouvlaki. Serveras med 	 379:-
bearnaisesås & rödvinssky. 
	

Thalassina ~ Fisk & skaldjur
Våra skaldjur är ASC certifierade, vilket innebär att de är

hållbart fiskade. Du kan med andra ord äta de med ett gott samvete. 
Välj mellan ris, bulgur, pommes frites, klyftpotatis eller salladsbädd.

Calamares - Lättpanerade bläckfiskar serveras med chiliaioli & grillad citron.	205:-
Solomos souvlaki - Laxfilé souvlaki serveras med chiliaioli & grillad citron.	 245:-
Garides souvlaki - Vitlöksmarinerade jätteräkor serveras med chiliaioli 	 255:-
& grillad citron.

Chortofágos ~ Vego
Serveras med sallad & bröd.

Välj mellan ris, bulgur, pommes frites, klyftpotatis eller salladsbädd (gäller ej sallader & halloumi burger). 

Souvlaki lahanikon - Två grillade grönsakssouvlaki. Serveras med tzatziki. 	 175:- 
Piato lahaniko - Vegetarisk mix med grillat grönsakssouvlaki, grillad 	 209:-
halloumi & vinbladsdolmar. Serveras med tzatziki.
Oumph! souvlaki - Växtbaserad souvlaki gjord på Oumph!-färs. 	 209:-
Serveras med tomatsalsa, kikärtsröra, grillad chilipaprika & tomat.
Halloumi burger - Grillad halloumi med chiliaioli, sallad & grillad paprika 	 209:-
samt tomat. Serveras med grillad majskolv, pickles & pommes frites.	
Choriatiki - Grekisk sallad med fetaost & kalamataoliver. Serveras med tzatziki.	189:-
Halloumi salata - Grillad halloumi med rostade valnötter & soltorkade tomater.	189:-
Serveras med tzatziki.


