i,
[TIT1E

grill & bar

Grekiska grill & bar: Hallbara varderingar

Ar 2045 ska Sverige bli ett klimatneutralt land och for att denna omstalining ska kunna
genomforas ar det viktigt att hela samhallet deltar. 2023 stod Grekiska grill & bar (Grekiska)
for ca 1,55 promille av restaurangutbudet i landet och 1,69 promille av branschens
omsattning. Aven om véra siffror ar blygsamma i sammanhanget vill vi p& Grekiska ta vart
ansvar och minska vart klimatavtryck for att bidra till en battre framtid fér var planet och
vara framtida generationer.

FN:s globala mal for hallbarhet omfattar ett storre spektrum av ansvarsomraden, totalt 17
mal som fordelas pa tre olika nivaer:

Miljo/klimat: (i) rent vatten och sanitet for alla, (ii) hallbar energi for alla, (iii) hallbar
industri, innovationer och infrastruktur, (iv) hallbara stader och samhallen, (v) hallbar
konsumtion och produktion, (vi) bekdampa klimatférandringarna, (vii) hav och marina
resurser och (viii) ekosystem och biologisk mangfald.

Socialt: (i) ingen fattigdom, (ii) ingen hunger, (iii) god halsa och valbefinnande, (iv) god
utbildning for alla, (v) jamstalldhet, (vi) rent vatten och sanitet for alla, (vii) anstandiga
arbetsvillkor och ekonomisk tillvaxt, (viii) hallbar industri, innovationer och infrastruktur, (ix)
minskad ojamlikhet, (x) hallbar konsumtion och produktion och (xi) fredliga och
inkluderande samhallen.

Affarsetik: (i) jamstalldhet, (ii) anstdandiga arbetsvillkor och ekonomisk tillvaxt, (iii) hallbar
industri, innovationer och infrastruktur, (iv) hallbar industri, innovationer och infrastruktur,
(v) hallbar konsumtion och produktion, (vi) bekdmpa klimatférandringarna, (vii) fredliga och
inkluderande samhallen och (viii) genomférande och globalt partnerskap.
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Vi pa Grekiska tror pa devisen att man vaxer med ansvar och har valt att arbeta med en del
av de globala malen utifran vara begransade resurser. | detta dokument sammanfattar vi
vart arbete och satter upp malsattningar for att minska vart klimatavtryck fram till 2030.

Bekampa klimatfoérandringarna

Klimatpaverkan syftar pa hur manskliga aktiviteter och naturliga processer paverkar jordens
klimat, framst genom utslapp av vaxthusgaser som koldioxid och metan. Dessa utslapp
forstarker vaxthuseffekten, vilket leder till global uppvarmning och forandrade
vadermonster. Exempel pa mansklig klimatpaverkan inkluderar forbranning av fossila
branslen, avskogning och industriella utslapp.

Grekiska som koncept startades 1995 som Grekiska kolgrillsbaren, men i takt med 6kad
kunskap om konsekvenserna av fossila branslen bytte vi var kommersiella identitet till
Grekiska grill & bar och ersatte kolgrillen med el-grill ar 2018.

- Mal: Att inte starta nya restauranger med kolgrill och avveckla all anvandning trakol i
vara restauranger fore 2030
- Status april 2025: 24 av 34 restauranger arbetar med el-grill

2019 borjade vi forhandla fram en el-portfolj for var totala elférbrukning fran var leverantoér
som till 100% kommer fran fornybara energikallor sdsom sol, vind och vatten.

- Mal: Att alla restauranger i kedjan ska vara anslutna till portfoljen fére 2030
- Status april 2025: 30 av 34 restauranger ar anslutna

2022 tog vi fram ett program for energieffektivisering i vara restauranger och introducerade
det till vara franchisetagare och deras personal. Programmet bestar av 12 punkter:

1. Vid uppstart pa morgonen ar det extremt viktigt att man inte slar pa samtliga
maskiner samtidigt. Man ska starta upp en maskin at gdngen genom att gradvis hoja
temperaturen, dvs inte satta den pd max direkt utan 6ka med % effekt at gangen. Hur
vet man att temperaturen ar uppe pa den énskade temperaturen? Jo, genom ett
klickljud fran maskinen eller genom att termostatlampan har slackts.

2. Reglera styrkan i ventilationen efter behov.

3. Lamnainga dorrar och fonster 6ppna. Detta 6kar energiforbrukningen for ventilation,
det blir varmeforlust och maskiner kraver mer energi/effekt.

4. Blotlagg inte riset under rinnande vatten! Det racker med att riset ligger i vatten och
att man skoljer av det en gang innan men haller in det i grytan.

5. Under mellantimmarna dra ner temperaturen pa samtliga maskiner, framfor allt
grillen och fritéserna. Det tar max 3 minuter for grillen att komma upp i full varme
och for oljan 10 minuter om de ar avstangda. Sanker man temperaturen till %
kommer man kunna komma upp till 6nskad temperatur annu snabbare.
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Hall inte kylar och frysar 6ppna mer an nodvandigt. Se 6ver listerna och byt ut de om
de ar trasiga!

Hall luckan till kylrdnnan i kylbankarna stangda och ha lock pa alla kantiner.
Rengor kylaggregaten, kylkompressorerna och framfor allt kylflaktarna ofta och noga.

Ha inte hogre temperatur dn 72°C i varmvattenbadet och ha alltid lock pa kantinerna.

10. Hall luckan till diskmaskinen stangd nar den inte anvands

11. Se 6ver och serva era varmeluftpumpar, riddvarme och termostater.

12. Belysningen drar inte sa mycket strom men se till att byta till LED.

Sedan 2015 arbetar vi med principen samlade transporter och leveranser en till tva ganger
per vecka till vara restauranger for att minska varutransportens miljopaverkan.

Mal: Stall krav i leverantorsavtal om att alla transporter till vara restauranger ska ske
med lastbilar med fornybart drivmedel i alla nya centrala leverantorsavtal, senast
2030

Status april 2025: Tva av tre huvudleverantorer transporterar med lastbilar med
fornybart drivmedel

2023 fick Grekiska ISCC certifiering (International Sustainability Carbon Certification), som
bl a fokuserar pa minskning av vaxthusgaser, hallbart biobransle i hela leveranskedjan,
hallbar markanvandning, skydd av naturliga livsmiljéer och social hallbarhet for
ravaruproduktion och hantering av restavfall. Certifieringen tilldelades, av Quatra Sweden
AB, for vara atgarder for atervinning av frityrolja till férnyelsebar diesel.

Vegetarisk mat har ett mindre klimatavtryck och allt fler manniskor valjer medvetet att helt
eller periodvis leva som vegetarian eller vegan for att minska sitt klimatavtryck.

Mal: 2030 ska minst 50% av Grekiskas meny besta av vegetariska och/eller veganska
ratter

Status april 2025: 70% av Grekiskas forrattsmeny och 25% av huvudrattsmenyn
bestar av vegetariska eller veganska ratter.

Klimatpaverkan kg CO2e per kg ravara (emissionsfaktorer)

Dryck 0,2 Yoghurt 2,2 Flaskkott 6,0

Torra 1,1 Sv. 3,0 Bra. 10,9

varor kyckling kyckling

Veg 1,4 Lax 3,8 Lamm 24,5

protein

Gronsaker | 1,4 | Ovr. 4,5 | Notkott 35,0
mejeri

| samband med nya etableringar efterstravar vi alltid att fran borjan sakerstalla
energieffektivisering i lokalerna och anvandning av hallbara och miljovanliga material i
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renovering och inredning. Losningar som bygger pa ateranvandning och lag
resursanvandning prioriteras. Nar vi valjer bygg- och inredningsmaterial samt maskiner och
utrustning utgar vi alltid ifran deras livslangd for att minska framtida behov av utbyte och
Ooverkonsumtion.

Féroreningar

Fororeningar avser utslapp av skadliga amnen i luft, vatten och mark som kan hota
ekosystem, méanniskors halsa och den biologiska mangfalden. De risker som kan finnas
kopplade till féroreningar for Grekiska utgors fraimst av indirekta paverkan sasom tillforseln
av fosfor och kvave samt anvandandet av vaxtskydd/bekampningsmedel inom jordbruket.
Det finns skillnad i paverkan mellan konventionellt producerade och ekologiskt producerade
varor. En del av Grekiskas basravaror, sdsom bulgur, ris, pommes och gronsaker omfattas av
sammanhanget.

- Mal: Undvika ravaror som kraver mycket bekampningsmedel. Valj helst miljomarkta
produkter, bérja med ris, bulgur och pommes med tanke pa kvantiteterna. Borja
stalla krav i leverantdrsgranskning.

- Status april 2025: Faststallt med leverantor for hygienartiklar att anbudslistan ska
besta av miljomarkta produkter dar det finns mojlighet till det. Samma malsattning
infor framtida forhandlingar med 6vriga leverantorer.

En betydligt mindre risk finns dven kopplat till stadkemikalier som anvands i restaurangerna
och Grekiskas produktionsanldggningen. Var anvandning av kemikalier och farliga @mnen ar
minimalt. Dessa hanteras sakert och korrekt for att skydda bade vara medarbetare och var
miljo. Genom var centralproduktion minskar vi anvandning av kemikaliska rengéringsmedel i
vara restauranger.

- Mal: Anvdanda miljomarkta rengoringsprodukter sa langt det ar mojligt
- Status april 2025: Krav i avtal med hygienleverantor att anbudslistan ska besta av
miljomarkta rengoéringsprodukter sa langt det ar moijligt

Vatten

Omradet Vatten syftar pa tillgdngen till rent och tillracklig mangd vatten for bade manskliga
behov och ekosystemens funktion. For bevattning av grédor finns tre olika vattenkallor;
gront vatten (framfor allt regnvatten som faller pa grédorna), blatt vatten (tas upp ur
vattendrag och grundvatten) och gratt vatten (avloppsvatten fran bad, disk och tvatt).
Vatten ar direkt avgorande for att skydda biologisk mangfald, sdkra ekosystemtjanster och
stodja langsiktig resiliens. Typ av vatten och geografisk kanslighet avgor allvarlighetsgrad.

Livsmedelssystemen star idag for 50% av forlusten av sotvatten. Det ar oftast den indirekta
forbrukningen som ar av betydelse for miljo- och social paverkan och for Grekiskas del ar
relevansen genom de livsmedelsravaror som kdps in. De tva ravaror som utmarker sig i
sammanhanget ar notkott och olivolja. For produktion av ett kilo notkott gar det at 15 415
liter vatten och for produktion av en liter olivolja behovs 14 431 liter vatten.
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- Mal: Uppmarksamma franchisetagarna om vattnets betydelse och att vi inte ska ta
tillgangen for givet bara for att vi lever i Sverige som ar en av fa lander i varlden med
fri tillgang till drickbart kranvatten.

- Mal: Fortsatta samarbetet med Carlsberg som bidrar till olika vattenprojekt i Afrika
som ger rent vatten till lokalbefolkningen i flera byar.

- Mal: Hitta alternativ till och darigenom minska mangden notkott i konceptet

- Mal: Andra rutinen att bl6tlagg riset under rinnande vatten!

Biologisk mangfald

Biologisk mangfald handlar om variation inom arter, mellan arter och av ekosystem. Det ar
avgorande for ekosystemtjanster som vi och livsmedelsystemet ar beroende av. Det kan
handla om ekosystemtjanster som rent vatten och pollinering. Livsmedelsystemet star for
70% av den globala forlusten av biologisk mangfald, vilket innebar att dven sma andringar
kan gora skillnad for att “radda” den biologiska mangfalden. Férandrad markanvandning
som drivs pa av jordbruk, avskogning, klimatférandringar och fororeningar ar de framsta
orsakerna till forlusten av biologisk mangfald.

Grekiska har, likt alla aktérer inom livsmedelsbranschen, en direkt paverkan pa biologisk
mangfald och behdver tanka pa att minska andelen n6tkott och ursprung pa
jordbruksprodukter. For att minska vart avtryck

- Vianvander oss av ASC markta fisk- och skaldjursprodukter i vara restauranger. ASC
certifiering innebar att producenternas odlingar uppfyller standarder for
miljémassiga och sociala krav.

- 2021 atog vi oss uppgiften att uppfylla kriterierna for European Chicken Commitment
i samarbete med Djurens ratt (for info se https://djurensratt.se/vad-vi-
gor/foretagsarbete/european-chicken-commitment)

- Viarbetar standigt for att utveckla och uttka vart utbud av vegetariska och veganska
ratter fran vaxtriket for att balansera konsumtionen av kott, fisk och skaldjur. Vi
testar kontinuerlig nya vaxtbaserade produkter for att se huruvida nagon ny produkt
skulle passa in i vart koncept. Var malsattning ar att ge vara gaster flera alternativ och
utoka andelen vegetariska/veganska ratter till 50% av menyn till 2030.

- Mal: Hitta en substitutvara till notkott eller ravaror fran vaxtriket som gar att blanda
med notfars (notfarssouvlaki)

- Mal: Oka andelen ekologiskt producerade ravaror genom att stilla krav i
leverantorsled.

- Mal: Se till att ravarorna inte kommer fran omraden dér det finns risk for avskogning,
eller som ligger nara kansliga omraden. Stélla krav i leverantoérsled utifran
Avskogningsforordningen som borjar galla 30 december 2025. Det géller import av bl
a notkott, kakao, kaffe, palmolja och soja utanfér EU.

- Mal: Undvika ravaror som odlats i omraden med vattenbrist och avskogning


https://djurensratt.se/vad-vi-gor/foretagsarbete/european-chicken-commitment
https://djurensratt.se/vad-vi-gor/foretagsarbete/european-chicken-commitment
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Obs! Minskning av notkott ger en synergi, da det ar bra bade for klimatet och for den
biologiska mangfalden. Beroende pa hur det ar producerat.

Mal: Inkdp av notkott ska vara till 100% av svenska producenter senast 2030
Status april 2025: 90% ar notkott som anvands i kedjan kommer fran Scan.

Cirkuldr ekonomi

Omradet Cirkular ekonomi avser att resurser anvands effektivt genom att minimera avfall,
maximera ateranvandning, atervinning och férlanga produkters livslangd. Det handlar om att
forbygga avfall genom att minska matsvinn. Grekiska arbetar cirkulart genom att

Gammal frityrolja och fett fran vara restauranger omvandlas i cirkular
hallbarhetsanda till fornyelsebar diesel och biobransle av vara
avfallshanteringspartner i olika stader. Diesel tillverkad av sddana restprodukter har
90% mindre koldioxidutslapp jamfort med fossildiesel. 2022 motsvarade var
atervinning 13 500 mil for en biobradnsledriven stadsbuss. Med den branslen hade
stadsbussen kunnat kora jorden runt 3,37 ganger!

Ateranviander/atervinner forpackningar. 2022 ersatte vi var anvandning av ca en halv
miljon frigolit avhamtningslador per ar med avhamtningslador gjorda av atervunnen
kartong.

Minimalt matsvinn i restaurangerna tack vare att grillspetten tillverkas centralt i var
centralproduktion.

Renovering och inredning av restauranger, inkl. mobler, styrs av huvudkontoret for
att sakerstalla hallbara och miljévanliga material. Losningar som bygger pa
ateranvandning och lag resursanvandning prioriteras. Nar vi valjer bygg- och
inredningsmaterial samt maskiner och utrustning utgar vi alltid ifran deras livslangd
for att minska framtida behov av utbyte och éverkonsumtion.

Val av livsmedelsproduktionsrelaterad utrustning/maskiner gors utifran
reparationsmojligheter. En del maskiner och utrustning designade for mojlighet att
byta ut/reparera enskilda delar.

Kallsortera for att minska mangden av avfall, men ocksa for att skapa mojlighet till
ateranvandning och omvandling till biobransle.

Férebygga
Ny
;t.é}
Ateranvanda % @
Materialatervinna
‘El
Energiatervinna g
Deponera

Bildkalla: U&We — Catalyst for Good Business
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- Mal: Ha tva olika storlekar pa vissa matratter (grillspetten) for att minska matsvinn
ytterligare, med fokus pa gasterna

- Status april 2025: Testas i tva restauranger

- Mal: Sakerstall att take away férpackningarna ar atervinningsbara!

Egna anstalldas villkor

Egna anstalldas villkor handlar om exempelvis trygg anstallning, arbetstider, jamlikhet, halsa
och trygghet pa arbetet.

Goda franchisevillkor och arbetsférhallanden ar en forutsattning for att var verksamhet ska
vara ekonomiskt hallbar. Omtanke om sina franchisetagare och deras personal ar darfér en
framgangsfaktor och prioriteras hogt. Omtanken galler bade fér arbetsmiljon och
anstallningsvillkoren. Alla som arbetar inom Grekiska ska kdnna sig trygga vad galler bade
fysisk och psykisk halsa.

For att starka vart arbete och driva kontinuerliga forbattringar tog vi 2018 fram en
internpolicy under arbetsnamnet Grekisk grill & bar — en trygg arbetsplats i syfte att 6ka
tryggheten for vara medarbetare med malet ett hdllbart féretagande genom att:

- Oka tryggheten foér vdra medarbetare som ir féretagets viktigaste resurs

- Motverka personalomsattning

- Erbjuda vidare utbildning och karriarmajligheter inom kedjan. Vi har flera exempel
dar anstallda gjort en resa fran diskare till franchisetagare

- Trygga anstallningsvillkor som motsvarar minst de villkor som stipuleras i de
kollektiva avtalen

- Ingen anstdlld ska kdnna otrygghet p.g.a. kdns-, etnisk- eller religios tillhorighet samt
sexuell laggning.

- Viaccepterar inte krankande sarbehandling eller andra trakasserier i form av ord eller
handling.

- Alla ska ha samma foérutsattningar for utveckling och befordran utifran ett jamlikhets-
och jamstalldhetsanda.

Sedan 2020 ar vi certifierade medlemmar hos Svenska Franchise Féreningen, vilket innebar
att vart franchisesystem lever upp till Svenska Franchiselagen och europeiska etiska reglerna
for franchising.

- Mal: Skapa rutiner for att folja upp vara policys
- Status april 2025: En tjanstebeskrivning ar format for HR fragor inom kedjan. Tjansten
ska tillsattas efter sommaren 2025.

Anstillda i vardekedjan

Anstallda i vardekedjan handlar till exempel om hur arbetsvillkoren ser ut hos leverantorerna
och deras underleverantorer. Sdsom trygg anstallning, arbetstider, jamlikhet, halsa och
trygghet pa arbetet. Vid globala leverantorskedjor dar matravaror produceras i lander med
hog risk for krankning av manskliga rattigheter paverkas dven arbetstagares rattigheter
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- Mal: Starta en dialog med nyckelleverantérer och identifiera s.k. hogrisklander langre
ner i leverantorskedjan som har samre efterlevnad av miljo- och
arbetsrattslagstiftning. Stalla krav pa ravaruleverantoérer utifran hallbarhetskriterier
for leverantorer (miljo, manskliga rattigheter, affarsetik). Det kan réra sig om och
arbetsvillkor sdsom ledtider, andringar med kort varsel, att prissattning mojliggor
levnadsloner for anstallda. Skapa rutiner for att folja upp att leverantorer efterlever
kraven. Prioritera leverantérer med hogre risker i leverantorskedjan.

- Status april 2025: Har borjat se dver inkdpsrutiner och integrera miljomassiga, sociala
och etiska faktorer i inkdpsprocessen, borjat stélla krav pa leverantérer i samband
med forhandling om ny avtalsperiod.

Konsumenter

Omradet konsumenter berdr hur de som anvander foretagets produkter och tjanster
paverkas (i Grekiskas fall huvudsakligen restauranggaster). Det kan handla om halsa,
sakerhet eller diskriminering.

| takt med var tillvaxt har vi alltid tagit ansvar utifran ett hallbarhetstank och har darfor haft
omtanke som en cementerad grundvardering i var verksamhet. Detta genom

- Rokforbud i restaurangmiljo fran 2002, lagstiftning kom 2006

- S:tJulian pristagare 2007 for anpassning av vara restauranger for funktionshindrade,
lagstiftning kom 2015

- Allergideklaration fran 2008, lagstiftning kom 2015 (QR kod pa meny)

- Semifinalplats for var produktionsanlaggning i 2009 ars Stora Matsdkerhetspriset

- Marinad och kryddor sedan 2009/10: inga E-damnen, glutamat eller dextros. Saltfri
grillkrydda sedan 2011, hdlsoproblem med hog saltkonsumtion i Sverige som
uppmarksammades stort av Livsmedelsverket forst 2018 och ytterligare en gang
2024.

- Naringsberdkningar med jamna mellanrum for att sdkerstalla naringsvardet i vara
ratter (QR kod pa menyn)

- Ursprungsmarkning pa kott (QR kod pa menyn)

- Vikraver sjalvmant att livsmedelsinspektérerna med jamna mellanrum tar
bakterieprover pa produktionsanlaggningen (galler alla kottprodukter och yoghurt).

2021 uppmarksammade Svenska Franchiseféreningen bl a ovan i sin motivering till att ge
Grekiska utmarkelsen Arets Franchisekedja.

- Mal: Bérja kommunicera de goda insatser vi har gjort till vara gaster och allmanheten
- Status april 2025: Detta ar en del i marknadsforingsstrategin pa sociala medier

Affarsetik

Affarsetik innebar att foretag bedriver sin verksamhet med transparens, etik och ansvar
gentemot alla intressenter. Det omfattar strukturer, processer och policys for att sakerstilla
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regelefterlevnad, férebygga korruption och frimja hallbara affirsbeslut. Aven Djurvilfird
ingar har. Foretag forvantas ocksa integrera hallbarhetsaspekter i sin affarsetik for att bidra
till langsiktig vardeskapande och samhallsansvar.

Grekiskas arbete kopplat till djurvalfard: Anvander oss av MSC och ASC markta
skaldjursprodukter i vara restauranger och uppfyller kriterierna for European Chicken
Commitment. 90% av notkott kommer fran svenska gardar dar vi vet att i Sverige, jamfort
med manga andra lander, generellt satt har vi en battre djurvalfard.

Valgorenhet: Delade ut 5 000 portioner till samhallets svagaste for att skanka julgladje 2023 i
24 av vara restauranger runt om i landet samt pa Clarakyrka i hjartat av Stockholm nar den
ekonomiska krisen gjorde sig kannbar for manga. Ger arligt stod till frivilligorganisationen A
Demand For Actions (ADFA) humanitara arbete i krigsdrabbade lander sasom Ukraina,
Syrien, Libanon och Armenien. Bidrar tillsammans med Carlsberg till olika vattenprojekt i
Afrika som ger rent vatten till lokalbefolkningen i flera byar i Afrika.

Korruption har en tydlig koppling till manskliga rattigheter. For Grekiska finns potentiella
risker langre ner i jordbrukskedjan (ex migrantarbetare/pappersl6sa som arbetar inom
europeiskt jordbruk inkl. skordar frukt och gront). Detta kan fangas upp genom ett arbete
med hogriskleverantorer.

Pa Grekiska arbetar vi langsiktigt och malmedvetet med att standigt utveckla var
verksamhet, men ocksa minimera dess negativa paverkan pa klimatet och miljon utifran den
kunskap och teknologi som finns tillganglig. Vi tror pa att forandring sker nar insikt och
kunskap mots i kreativ praktik, men ocksa i goda konstruktiva samtal.

Gaster
Partners

N Leverantorer

| Omtanke | e G
7 % - __Aldrig pd bekostnad _
P - QV ndgon i Femklavern

Agare

o Franchisetagare
&
Samhalle Medarbetare
&
Globala mal

Zeki Yalcin
Grekiska grill & bar
VD

202505 16



